Service du mercredi au dimanche
de 19h30 a 21h, sur réservation

Envies Kl

Petit pot ap
Petit pot ap
Petit pot ap
Petit pot ap
Caviar d'a
Petite salad

ail, pignons & curry
1es, carottes & céleri

<<<<<<

Jambonnea
Velouté de
Velouté de

Pour commencer

Joue de lo
Brandade d
‘ es de terre et foie gras)

Moelleux d
Joue de bee
Soupe albig
Cassoulet a
Cassoulet a
Cassoulet a

ard, poitrine de beeuf, féves, choux vert et légumes)

Plats cuisinés

Risotto cré
Parmentier

de carottes et patates douces

n (spécialité tarnaise a base de potiron)
e aux €clats de chataignes confites

Suggestions salées
& sucrées

ace vanille meringuée, pignons, cerises au Kisrch)
sorbet (chocolat, vanille, café, fraise, citron,

Voir ardoise aramel beurre salé ou coulis de fruits rouges)

6,80€
6,80€
6,80€
6,80€
6,50€
7€
6,50€
8€
950€
9¢
9€

12€
15€
15€
18€
18€
19,50€
19,50€
19,50€
14€
20€
29€
36€

12€
12€

12€
14€

6€

6€

7€
7,50€
7,50€
10€
3€

V vegan



Vins du Tarn Bouteille  Verre

Au commenceme P Cotes du Tarn (75 cl) 20€ 4€

Fraicheur, légéreté et attag et d'abricot, finale épicéequiréveille les papilles
(100% Sauvignon)
| Cuvée Héritage - llac AOC Bio (75 cl) 24€ 5€
) Vin blanc secélevé en barri e de pécheet de vanille, attaque charnue et
§ ample sans agressivité so qucoup de longueur (Loin de Iceil, Mauzac,
Muscadelle)
~
=2 p# Vin Blanc Vendan ier - Gaillac AOC Bio (50 cl) 34€ 7€
Un grand vin blanc mo plexe. Trés équilibré, il offre des arémes
d'abricot, de figues, de
PRy Loin de I'eil - Do DC Bio (75 cl) 28€ 6€
Harmonieux, riche, ample is, tanins fins, rond minéral, corps structuré, bonne
intensité, longue persistan
NS
s .
< P Les Gravels - Do Bio (75 cl) 19€ 4€
M Vin aux arémes de fruits rt pointe de fruits noirs et dépices, gouleyant et
bien équilibré avec une fing Y% Syrah)
B Sortileges - Doma Bio (75 cl) 19€ 4€
Vin fruité et épicé aux ¢ isse, ample avec une belle fraicheur en finale.
Coup de cceur Guide Ha ol)
5 Cuvée Guillaume aillac AOC Bio (75 cl) 28¢€ 6€
N Le Braucol a son meilleur d de fruits rouges et vanille, attaque franche et
00 épicée, grande finesse tanni % Braucol)
— ¥ Renaissance - Do Bio (75 cl) 28¢€ 6€
) Elevé en barrique de chéne assis, cerise,...) rehaussé d’'une touche réglissée, épicée
% et poivrée, bouche ample, t aucol, 30% Duras, 25% Syrah, 10% Prunelart
a8 L’Ame - Domaine 75cl) 44¢€ -
Un superbe vin dense e bre, il offre des arémes de fruits rouges
et noirs, des notes poi et soyeuse et une trés longue finale (80%
Duras, 20% Braucol)
7T Les Seigneurines aillac AOP Bio (75 cl) 28€ 6€
Robe profonde d’un po fruits noirs, de groseille et de cerise. Un
vin aux tanins fins éleve ongueur en bouche. Deux étoiles au
Guide Hachette 2025 ( lart)
22€ -
N Bulle gaillacoise ac AOC (75 cl)
%) Nez agréable et aromatiqt longues et fines laissant une sensation de
~—~ douceuren finale (100% M
= Champagne Brut Minard & Filles (75 cl) 50€ -
m Nez fruité sur des arébmes out en finesse, arémes de fraise des bois et de
groseille, teintés de notes d et ses notes citronnées
- 8€
Blonde - 33 ¢/ La Berlue 6€
Blanche - 33 ¢l La Berlue 6€
a, Ice Tea, San Pellegrino Limonata 3€
| (pomme, raisin, poire) - 1/ 6€ 2€
6€ - 11 Evian 3€ -
ante - 1/ San Pellegrino 4€ B
Formule a picorer
. . . 2€
olives, chips artisanales,

S & amandes au curry
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